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1. Designacao : farelo de arroz branco desengordurado para uso como ingrediente

em produtos carneos processados.

2. Propriedades tecnoldgicas :

- ingrediente extensor com 6tima capacidade de ligagao e retengéo de agua;

- excelente estabilidade de emulsdo e capacidade de gelatinizagdo e
dispersibilidade;

- substituto de gordura em diferentes produtos carneos com 6timo rendimento;

- granulometria adequada para diferentes aplicagbes carneas;

- possui excelente equilibrio de proteina e carboidratos, sendo ideal no

balanceamento de formulagdes para atender PIQ’s de produtos carneos.

3. Propriedades sensoriais e nutricionais :

- sabor neutro em produtos cozidos;
- sabor realgado em produtos aquecidos em alta temperatura (fritura ou grelha) pelo
elevado teor de acido glutamico;

- ndo contém gluten.

4. Aplicacoes e recomendacoes de uso em produtos carneos:

- produtos emulsionados embutidos cozidos, até 3%;
- produtos reestruturados (apresuntado), até 2,5%;
- produtos reestruturados congelados (hamburguer), até 2%;

- produtos empanados reestruturados, até 3%.

Composicao centesimal aproximada:
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Componentes %
Umidade e volateis Maximo 8
Proteina bruta (b.s.) Minimo 17
Gordura Maximo 1,5
Carboidratos Aproximadamente 52
Amido Maximo 30
Fibra Aproximadamente 10
Matéria mineral Maximo 12

5. Forma de utilizacdo : o produto deve ser incorporado as formulagées de acordo

com as recomendacdes de uso de extensores gerais; deve ser adicionado de
preferéncia apdés a adicdo de gelo e antes da adicdo de gordura. Quando possivel
recomenda-se a mistura com outros ingredientes para incorporacdo a massa na forma
de batter.

6. Apresentagdo e embalagem: produto em pd, homogéneo, com baixa granulometria

e cor creme com o tom voltado para branco.

Embalagem de polietileno de 25 kg.

7. Condicdes de armazenamento: conservar o produto ao abrigo da luz solar,

mantendo bem fechado em local seco e fresco.

8. Informacoes adicionais:

HT ADL 300 + M é um ingrediente multifuncional com muitas vantagens em relagao
aos extensores convencionais pelos apelos saudaveis que poderao ser promovidos
pela sua adigdo. E hipoalergénico e seu baixo teor de gordura combinado aos altos
teores de fibra, carboidratos e proteina favorecem significativamente o valor nutricional
final de produtos carneos quando ocorre a substituigdo por ingredientes convencionais.
E de facil manipulacdo no processamento e interage muito bem com a agua, gordura e

diferentes matérias primas.
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9. Prazo de validade: 1 ano apds a data de producéo.

10. Seguranca alimentar: o ingrediente HT ADL 300 + M é obtido por processo de

fabricagcdo garantido pelo sistema HACCP e Boas Praticas de Fabricagdo com

certificagdo da garantia da qualidade para aplicagdes em grau alimenticio.

11. Suporte técnico : a empresa CLW Alimentos possui especialistas no

desenvolvimento de formulagdes de produtos carneos através de parcerias com
Universidades e Centros de Pesquisas de referéncia para atender as necessidades

técnicas das empresas do setor.
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